CoCo&Social COCINAR - COMER - COMPARTIR

Taller de Cocteleria Scotch Moment: Whisky, Citricos
y Humo

Whisky, citricos y humao: tres clasicos para descubrir ASI FUNCIONA

el lado mas versatil del Scotch. . :
. Welcome drink y mesa completamente lista

. Entrada del chef y explicacién de la dinamica
. Conocer la estacion y el balance del whisky

. Preparar el primer coctel

. Completar dos nuevas técnicas con maridaje
. Brindar y cerrar alrededor de la barra

7. Cierre en la mesa: comen todo lo preparado

LO QUE VAN A VIVIR

En parejas, cada participante mide, agita, sirve y
prueba tres cdcteles con Johnnie Walker Sello Rojo.
El bartender acompafia todo el proceso y cada
ronda llega con un pasaboca disefiado para ella.

o0k, WN PR
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* Penicillin
» Whisky Sour
* New York Sour

Tres cécteles por personay tres pasabocas
maridados.

$190.000 por persona + IVA del 19%

IVA por persona: $36.100 - Total por persona: $226.100

Consultar disponibilidad Ver fotos y experiencia completa @cocoysocial


https://wa.link/portafolio-coco
https://portafolio-experiencias-coco.cocoysocial-1483.chatgpt.site/experiencias/cocteleria-scotch
https://www.instagram.com/cocoysocial/

